Stand: Mai 2014

Fact sheet Hygienisierung

Um gesundheitliche Risiken zu minimieren, hangt der sichere Umgang mit
Fakalien sowohl von technischen als verhaltensbasierten Faktoren ab.

Technisches:
Hygienisierung durch Pasteurisierung:

Pasteurisierung von Fazes in einem Low-Tech Ofen fuhrt zu einer
Hygienisierung, die eine gesundheitlich unbedenkliche Nutzung fir den
Gartenbau ermdglicht.

Dabei wird das Material wahrend einer Dauer von einer Stunde auf mindestens
70°C erhitzt und die meisten Pathogene so zerstoért.
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Quelle: ,Anaerobtechnik” von Wolfgang Bischofsberger, S.163

* Jedoch kann bei der Pasteurisierung / Kompostierung eine Belastung von
Wurmeiern bestehen bleiben.
- Option: Langzeit- [2 Jahre] oder Wurm- Kompostierung 2,5

* Durch eine erfolgreiche Pasteurisierung ist die weitere Verwendung /
Kompostierung deutlich geringeren Auflagen ausgesetzt (bzgl.



humanpathogenen Gesichtspunkten).
Verhalten:

* Schliisselelement fiir die Ubertragung auf menschlischen Ausscheidungen
beruhender Krankheiten ist das menschliche Verhalten. 3

* Wissensvermittlung und Umgang mit kulturellem Hintergrund sowohl von
Nutzenden als auch von Verantwortlichen ist unabdingbar.
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Quelle: infonet-biovision.org/default/ct/716/hygiene

Schritte der Hygienisierung:

0. Wissen aquirieren

1. Trennung der Fakalien in der Trocken-Trenn-Toilette
2. [Vortrocknung (Fazes)] / Lagerung (Urin)

3. Thermische Hygienisierung im Lehmofen

4. Terra-Preta-ahnliche Kompostierung (Temperatur, Dauer, pH-Wert, Kohle,
Regenwilrmer...)



Anhang / Quellen:

Uberblick: Hygienisierungs Verfahren

Verfahren Zeit Temperatur Weitere wichtige | Mogliche verbleibende
Parameter Pathogene

Trocknung 1-2 Jahre Wassergehalt Wurmeier

Basische  Be- | Stunden bzw. Monate | 70°C bzw. Umgebung- | pH>9 bis 12,5

handlung stemperatur

Aerobe  Kom- | Mehrere Tage 50-55°C Wurmeier, Bakterien-

postierung sporen

Pasteurisierung | 10-30 min. 65-05°C Bakteriensporen, Vi-

ren
Auskochen 15 min. 100°C Bakteriensporen
Thermische 45-60 min Hochtherm. 180-210°C; | 2-20 bar keine

Konditionierung

Miedertherm.  80-80°C,
Autoklavieren 120-130°C

Quelle: Aspekte der Hygienisierung, Ariane Krause, Sirkka Jacobsen, 2011
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